Følgende punkter er obligatoriske i alle emnebeskrivelser jf NOKUT:

1. Emnekode, emnenavn

	MOT XXX

	Næringsmiddelmikrobiologi


Antall studiepoeng: 10

2. Semester (høst/vår)

	Eksamen:
	Vår


3. Studium Legges inn av adm.
4. Forkunnskapskrav 

	Forkunnskapskrav:
	 Nei


Dette kan være emner som må være bestått før man kan melde seg til eksamen. Disse skal angis med emnenavn og emnekode(r).

5. Anbefalte forkunnskaper

	Anbefalte forkunnskaper: 

	BIK190 Mikrobiologi, MOT 190 Genteknologi, MOT 380 Bioteknologiske arbeidsmetoder, MOT 290 Bioinformatikk


Her skal emner som studentene bør ha tatt, men uten at dette er et formelt krav, angis. Disse skal angis med emnenavn og –kode(r).

6. Mål

	Formål: 

	Forståelse for forekomst av patogene - og kvalitetsforringende mikroorganismer knyttet til næringsmidler.

Kunnskap om grunnlaget for hvordan mikroorganismer vokser, styres og kontrolleres i næringsmidler.

Kjennskap til og forståelse av analyse av mikroorganismer i næringsmidler, i teori og praksis.




Her beskrives formålet med emnet (hvilke kunnskaper/ ferdigheter/ holdninger studentene skal tilegne seg)

7. Innhold

	Innhold: 

	Matvarer som økologiske nisjer.

Aktuelle grupper av mikroorganismer.

Infeksjoner og intoksikasjoner knyttet til inntak av næringsmidler.

Faktorer som påvirker mikroorganismer i næringsmidler.

Kvalitative og kvantitative metoder for påvisning av mikroorganismer i næringsmidler.

Fysiske, kjemiske og biologiske metoder for kontroll av mikroorganismer.

Fermenteringsprosesser.

 


Her skal det faglige innholdet beskrives.

8. Læringsformer 

	Arbeidsformer: 

	Forelesninger 4 t pr uke, 5x4 t laboratorieøvelser.

Undervisningen foregår på norsk.



Her skal det gis en oversikt over hvilke metoder og former undervisning og læring vil foregå under. Eventuelle krav om obligatorisk frammøte skal beskrives og begrunnes faglig og pedagogisk. Undervisningsspråk skal angis.
8a. Obligatorisk undervisnings aktivitet 

	Oblig. und.aktivitet.: 
	Innleveringer og laboratorieoppgaver 



Eventuelt obligatorisk fremmøte skal oppgis, likeledes den faglige eller pedagogiske  begrunnelsen for dette.

8b. Praksis

	Praksis: 
	Nei


9. Litteratur/Pensum

	Litteratur / Pensum: 

	M.P.  Doyle, L.R. Beuchat, T.J. Montville (ed.) ”Food Microbiology, Fundamentals and Frontiers” , second ed.  2001, ASM Press, Washington DC.

1 Factors of special significance to food microbiology

2 Microbial spoilage of foods

3 Foodborne pathogenic bacteria

4 Mycotoxigenic molds

5 Viruses

6 Foodborne and waterborne parasites

7 Preservatives and preservation methods

8 Food fermentation

9 Advanced techniques in food microbiology




Her skal føres opp obligatorisk pensum, samt eventuell tilleggslitteratur. Siste frist for angivelse av pensum er 1. juni før studiestart.

10. Vurdering

	Vurdering 
	Vekting 
	Varighet 
	Hjelpemiddel 

	Skriftlig 
	100
	4 timer 
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Opplysninger om vurderingsformene i de enkelte emnene skal framgå av emnebeskrivelsen. Dersom det arrangeres en egen vurdering for privatister, skal det likeledes gjøres rede for formen på denne. Hvis et studium har emne-overgripende vurderingsformer (eks. muntlig eksamen etter at flere emner er bestått), skal det beskrives her. Likeledes skal vekting mellom ulike elementer i vurderingsformen beskrives. Kun formell vurdering tas med, dvs. eksamener/prøver som regnes inn i endelig karakter og obligatoriske prøver som må være bestått eller er et vilkår for å kunne bestå. 

Vurderingsform må angis nøyaktig (hjemmeeksamen, skriftlig eksamen, muntlig eksamen, mappe m.v.) Ved mappevurdering må det opplyses hvor mange arbeider som inngår i mappen, hvilken type og om alle arbeidene teller ved fastsetting av endelig karakter. Hvis bare et utvalg av arbeidene i mappa teller, må det opplyses hvordan disse velges ut.

Det opplyses om det gis gradert karakter eller bestått/ikke bestått (må være likt for alle deleksamener innen samme emne for å kunne regne ut endelig karakter). 

Dersom endelig karakter regnes ut på grunnlag av flere delkarakterer, skal det opplyses hvordan disse vektes innbyrdes. Vekting angis med % eller brøk. Det må framgå dersom det er krav om at en deleksamen skal være bestått før studenten kan gå opp til neste deleksamen. For muntlig eksamen må det gå
11.Privatister

	Åpent for privatister: 
	Nei



12. Eksamensform for privatister
Som for ordinære studenter

Her beskrives eventuell egen vurderingsform for privatister eller det henvises til ordinær vurderingsform.

13. Studiepoengreduksjoner

	Vektingsreduksjon: 

	Dette emnet overlapper med: 
     Reduseres med: 



Studiepoengreduksjon skal angis på følgende form: Emnekode, antall studiepoeng.

14. Kvalitetssikring

	Studentevaluering: 
	


Her skal det angis hvordan både studentene og øvrige mekanismer for kvalitetssikring vil bli anvendt, for eksempel evalueringsskjema, utviklingssamtaler etc.

15. Ansvarlig fakultet og institutt

	Tilbys ved:
	Institutt for matematikk og naturvitenskap


Faglig ansvarlig: Jan Thomas Rosnes/Tor Hemmingsen

Fakultetets/instituttenes navn eller fakultetenes/instituttenes navn i tilfeller av samarbeid, skal angis her.
Følgende punkter er obligatoriske i alle emnebeskrivelser jf NOKUT:

1. Emnekode, emnenavn

	MOT XXX

	Næringsmiddelmikrobiologi


Antall studiepoeng: 10

2. Semester (høst/vår)

	Eksamen:
	Vår


3. Studium Legges inn av adm.
4. Forkunnskapskrav 

	Forkunnskapskrav:
	 Nei


Dette kan være emner som må være bestått før man kan melde seg til eksamen. Disse skal angis med emnenavn og emnekode(r).

5. Anbefalte forkunnskaper

	Anbefalte forkunnskaper: 

	BIK190 Mikrobiologi, MOT 190 Genteknologi, MOT 380 Bioteknologiske arbeidsmetoder, MOT 290 Bioinformatikk


Her skal emner som studentene bør ha tatt, men uten at dette er et formelt krav, angis. Disse skal angis med emnenavn og –kode(r).

6. Mål

	Formål: 

	Forståing for førekomst av patogene - og kvalitetsnedsetjande mikroorganismer knytta til næringsmiddel.

Kunne om grunnlaget for korleis mikroorganismer kan vekse, styrast og kontrollerast i næringsmiddel.

Kjennskap til og forståing av analyse av mikroorganismer i næringsmiddel, i teori og praksis.




Her beskrives formålet med emnet (hvilke kunnskaper/ ferdigheter/ holdninger studentene skal tilegne seg)

7. Innhold

	Innhold: 

	Matvarer som økologiske nisjer.

Aktuelle grupper av mikroorganismer.

Infeksjoner og intoksikasjoner knytta til inntak av næringsmiddel.

Faktorer som påvirker mikroorganismer i næringsmidldel.

Kvalitative og kvantitative metoder for påvising av mikroorganismer i næringsmiddel.

Fysiske, kjemiske og biologiske metoder for kontroll av mikroorganismer.

Fermenteringsprosessar.

 


Her skal det faglige innholdet beskrives.

8. Læringsformer 

	Arbeidsformer: 

	Førelesinger 4 t kvar veke, 5x4 t laboratorieøving.
Undervisninga går føre på norsk.



Her skal det gis en oversikt over hvilke metoder og former undervisning og læring vil foregå under. Eventuelle krav om obligatorisk frammøte skal beskrives og begrunnes faglig og pedagogisk. Undervisningsspråk skal angis.
8a. Obligatorisk undervisnings aktivitet 

	Oblig. und.aktivitet.: 
	Innleveringer og laboratorieoppgaver 



Eventuelt obligatorisk fremmøte skal oppgis, likeledes den faglige eller pedagogiske  begrunnelsen for dette.

8b. Praksis

	Praksis: 
	Nei


9. Litteratur/Pensum

	Litteratur / Pensum: 

	M.P.  Doyle, L.R. Beuchat, T.J. Montville (ed.) ”Food Microbiology, Fundamentals and Frontiers” , second ed.  2001, ASM Press, Washington DC.

1 Factors of special significance to food microbiology

2 Microbial spoilage of foods

3 Foodborne pathogenic bacteria

4 Mycotoxigenic molds

5 Viruses

6 Foodborne and waterborne parasites

7 Preservatives and preservation methods

8 Food fermentation

9 Advanced techniques in food microbiology




Her skal føres opp obligatorisk pensum, samt eventuell tilleggslitteratur. Siste frist for angivelse av pensum er 1. juni før studiestart.

10. Vurdering

	Vurdering 
	Vekting 
	Varighet 
	Hjelpemiddel 

	Skriftlig 
	100
	4 timer 
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Opplysninger om vurderingsformene i de enkelte emnene skal framgå av emnebeskrivelsen. Dersom det arrangeres en egen vurdering for privatister, skal det likeledes gjøres rede for formen på denne. Hvis et studium har emne-overgripende vurderingsformer (eks. muntlig eksamen etter at flere emner er bestått), skal det beskrives her. Likeledes skal vekting mellom ulike elementer i vurderingsformen beskrives. Kun formell vurdering tas med, dvs. eksamener/prøver som regnes inn i endelig karakter og obligatoriske prøver som må være bestått eller er et vilkår for å kunne bestå. 

Vurderingsform må angis nøyaktig (hjemmeeksamen, skriftlig eksamen, muntlig eksamen, mappe m.v.) Ved mappevurdering må det opplyses hvor mange arbeider som inngår i mappen, hvilken type og om alle arbeidene teller ved fastsetting av endelig karakter. Hvis bare et utvalg av arbeidene i mappa teller, må det opplyses hvordan disse velges ut.

Det opplyses om det gis gradert karakter eller bestått/ikke bestått (må være likt for alle deleksamener innen samme emne for å kunne regne ut endelig karakter). 

Dersom endelig karakter regnes ut på grunnlag av flere delkarakterer, skal det opplyses hvordan disse vektes innbyrdes. Vekting angis med % eller brøk. Det må framgå dersom det er krav om at en deleksamen skal være bestått før studenten kan gå opp til neste deleksamen. For muntlig eksamen må det gå
11.Privatister

	Åpent for privatister: 
	Nei



12. Eksamensform for privatister
Som for ordinære studenter

Her beskrives eventuell egen vurderingsform for privatister eller det henvises til ordinær vurderingsform.

13. Studiepoengreduksjoner

	Vektingsreduksjon: 

	Dette emnet overlapper med: 
     Reduseres med: 



Studiepoengreduksjon skal angis på følgende form: Emnekode, antall studiepoeng.

14. Kvalitetssikring

	Studentevaluering: 
	


Her skal det angis hvordan både studentene og øvrige mekanismer for kvalitetssikring vil bli anvendt, for eksempel evalueringsskjema, utviklingssamtaler etc.

15. Ansvarlig fakultet og institutt

	Tilbys ved:
	Institutt for matematikk og naturvitenskap


Faglig ansvarlig: Jan Thomas Rosnes/Tor Hemmingsen

Fakultetets/instituttenes navn eller fakultetenes/instituttenes navn i tilfeller av samarbeid, skal angis her.
Følgende punkter er obligatoriske i alle emnebeskrivelser jf NOKUT:

1. Emnekode, emnenavn

	MOT XXX

	Food microbiology


Antall studiepoeng: 10

2. Semester (Autumn/Spring)

	Examination
	Spring


3. Studium Legges inn av adm.
4. Forkunnskapskrav 

	Prerequisites:
	 No


Dette kan være emner som må være bestått før man kan melde seg til eksamen. Disse skal angis med emnenavn og emnekode(r).

5. Anbefalte forkunnskaper

	Recommended prerequisites: 

	BIK190 Mikrobiologi, MOT 190 Genteknologi, MOT 380 Bioteknologiske arbeidsmetoder, MOT 290 Bioinformatikk


Her skal emner som studentene bør ha tatt, men uten at dette er et formelt krav, angis. Disse skal angis med emnenavn og –kode(r).

6. Mål

	Objectives: 

	Understanding of pathogenic and spoilage microorganisms connected to foods.

Knowledge  of growth of microorganisms and methods used for control of microorganisms in foods.

Knowledge and understanding of microbiological analyses – both in theory and in practice.


Her beskrives formålet med emnet (hvilke kunnskaper/ ferdigheter/ holdninger studentene skal tilegne seg)

7. Innhold

	Contents: 

	Foods as ecological niches.

Foodborne bactereria.

Infections and intoxications connected to intake of food.

Chemical and physical factors affecting microorganisms in foods.

Qualitative and quantitative methods for detection of microorganisms in food.

Food fermentations. 

 


Her skal det faglige innholdet beskrives.

8. Læringsformer 

	Method of work: 

	Lectures 4 h/week , 5x4 t laboratory practice.
Language: Norwegian.



Her skal det gis en oversikt over hvilke metoder og former undervisning og læring vil foregå under. Eventuelle krav om obligatorisk frammøte skal beskrives og begrunnes faglig og pedagogisk. Undervisningsspråk skal angis.
8a. Obligatorisk undervisnings aktivitet 

	Compulsory
work:
	 Laboratory protocol




Eventuelt obligatorisk fremmøte skal oppgis, likeledes den faglige eller pedagogiske  begrunnelsen for dette.

8b. Praksis

	Practice:
	No


9. Litteratur/Pensum

	Literature: 

	M.P.  Doyle, L.R. Beuchat, T.J. Montville (ed.) ”Food Microbiology, Fundamentals and Frontiers” , second ed.  2001, ASM Press, Washington DC.

1 Factors of special significance to food microbiology

2 Microbial spoilage of foods

3 Foodborne pathogenic bacteria

4 Mycotoxigenic molds

5 Viruses

6 Foodborne and waterborne parasites

7 Preservatives and preservation methods

8 Food fermentation

9 Advanced techniques in food microbiology




Her skal føres opp obligatorisk pensum, samt eventuell tilleggslitteratur. Siste frist for angivelse av pensum er 1. juni før studiestart.

10. Vurdering

	Assessment: 
	Weight: 
	Duration: 
	Supporting materials: 

	Written
	100
	4 hours
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Opplysninger om vurderingsformene i de enkelte emnene skal framgå av emnebeskrivelsen. Dersom det arrangeres en egen vurdering for privatister, skal det likeledes gjøres rede for formen på denne. Hvis et studium har emne-overgripende vurderingsformer (eks. muntlig eksamen etter at flere emner er bestått), skal det beskrives her. Likeledes skal vekting mellom ulike elementer i vurderingsformen beskrives. Kun formell vurdering tas med, dvs. eksamener/prøver som regnes inn i endelig karakter og obligatoriske prøver som må være bestått eller er et vilkår for å kunne bestå. 

Vurderingsform må angis nøyaktig (hjemmeeksamen, skriftlig eksamen, muntlig eksamen, mappe m.v.) Ved mappevurdering må det opplyses hvor mange arbeider som inngår i mappen, hvilken type og om alle arbeidene teller ved fastsetting av endelig karakter. Hvis bare et utvalg av arbeidene i mappa teller, må det opplyses hvordan disse velges ut.

Det opplyses om det gis gradert karakter eller bestått/ikke bestått (må være likt for alle deleksamener innen samme emne for å kunne regne ut endelig karakter). 

Dersom endelig karakter regnes ut på grunnlag av flere delkarakterer, skal det opplyses hvordan disse vektes innbyrdes. Vekting angis med % eller brøk. Det må framgå dersom det er krav om at en deleksamen skal være bestått før studenten kan gå opp til neste deleksamen. For muntlig eksamen må det gå
11.Privatister

	Available for private candidates: 
	No


12. Eksamensform for privatister
Som for ordinære studenter

Her beskrives eventuell egen vurderingsform for privatister eller det henvises til ordinær vurderingsform.

10. Studiepoengreduksjoner

	Vektingsreduksjon: 

	Dette emnet overlapper med: 
     Reduseres med: 



Studiepoengreduksjon skal angis på følgende form: Emnekode, antall studiepoeng.

11. Kvalitetssikring

	Student evaluation
	


Her skal det angis hvordan både studentene og øvrige mekanismer for kvalitetssikring vil bli anvendt, for eksempel evalueringsskjema, utviklingssamtaler etc.

12. Ansvarlig fakultet og institutt

	Offered by:
	Institutt for matematikk og naturvitenskap


Faglig ansvarlig: Jan Thomas Rosnes/Tor Hemmingsen

Fakultetets/instituttenes navn eller fakultetenes/instituttenes navn i tilfeller av samarbeid, skal angis her.
